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Propozycja organizacji obiadu rodzinnego



~ Warszawa, 2026

Willa O

ercu Woli, w przedwojennej Willi ogro
odnalezli entuzjasci dobrej kuchni, o

Warszawie szklarnie, w ktérych hodowata rzadkie, egzotyczne
owoce czy tez kwiaty. Byt to projekt niezwykle innowacyjny - pamiet
miato to miejsce jeszcze przed wynalezieniem zaréwki elektrycznej, a
Warszawie jezdzity tramwaje konne!

wieki pézniej, Willa przeobrazita sie ponownie - powstata restaur
Willa Ogrodnikéw!
ce nietuzinkowe bo czerpiqgcej z historii Ogrodéw, opierajgce sie na
sokiej jakosci sktadnikach, ktadqce nacisk na sezonowos¢ warzyw i owocé
W ujeciu raczej nowoczesnym i ...
...potudniowym!



MENU NA POLMISKACH
(ZUPA SERWOWANA)
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Satatka szopska [pomidory, pap

Selekcja pieczonych warzyw / red

Rosét z trzech mies / makaron / natka
lub

Krem z sezonowych warzyw (250

DANIA GLtOWNE NA POLMISKACH:
Panierowany sznycel z kurczaka (100g/os) [1,3,7]
Pieczony filet z miruny na kremowym szpinaku z czosnkiem (80g/os) [4, 7
Opiekane mtode ziemniaki / czosnek / ziota (150g/0s) [7]

Zielona fasolka / masto czosnkowe (150g/o0s) [7]

DESERY:
Wybér ciast (120g/0s) [1,3,5,7]

NAPOJE:
Bez ograniczen
Woda gazowana i niegazowana

Kawa / herbata
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Rosét z trzech migs / makaron / nat

Smazona piers$ z kurczaka z kostka / sos demi glace z zielonym piep
Pieczony filet z miruny na kremowym szpinaku z czosnkiem (80g/c
Opiekane mtode ziemniaki / czosnek / ziota (150g/0s) [7]

Zielona fasolka / masto czosnkowe (150g/o0s) [7]

DESERY:
Wybér ciast (120g/0s) [1,3,5,7]

Swiezo krojone owoce (120g/os)

NAPOJE:
Bez ograniczen
Woda gazowana i niegazowana
Soki owocowe

Kawa / herbata




Wyboér wedlin

Roso6t z trzech mies / makaron / natka pie
lub

Zupa krem z sezonowych warzyw (250

DANIA GtOWNE NA POLMISKACH:

Poledwiczka wieprzowa gotowana w niskiej temperaturze [sous vide] / sos z zielonego p
Pieczony filet z dorsza / risotto grzybowo-ziotowe / aromat trufli (80g/os
Opiekane mtode ziemniaki / czosnek / ziota (150g/os) [7]

Zielona fasolka / masto czosnkowe (150g/0s) [7]

DESERY:
Wybér ciast (120g/os) [1,3,5,7]

Swiezo krojone owoce (120g/0s)

NAPOJE:

Bez ograniczen
Woda gazowana i niegazowana
Soki owocowe

Kawa / herbata
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Ros6t z trzech mies / makaron / natka pie
lub

Zupa krem z sezonowych warzyw (250

DANIA GLOWNE NA POLMISKACH:

Kacze udo confit / korzenny sos z wisni i pomaranczy (90g/os)
Pieczony filet z sandacza / palone masto z cytryng / kapary (90g/os) 1,4,
Opiekane mtode ziemniaki / czosnek / ziota (150g/0s) [7]

Zielona fasolka / masto czosnkowe (150g/0s) [7]

DESERY:
Wybér ciast (120g/os) [1,3,5,7]

Swiezo krojone owoce (120g/0s)

NAPOJE:

Bez ograniczen_
Woda gazowana i niegazowana

Soki owocowe

Kawa / herbata




e
) -

Menu dla dzieci:

ZUPA:
Ros6t z trzech mies / makaron (250ml/os) [1,3,9,6,10]

DANIA GLOWNE:
Chrupiacy filet z kurczaka (100g/os) / frytki (150g/0s) /
warzywa (60g/os) [1,3,7]
lub
on z sosem pomidorowym / Grana Padano (120g/os)
[1,7]

SERY (WYBOR WCZESNIEJ): Wédka Ostoya 240

g ovx:z;aml (120g/0s) [7.3] Wédka Wyborowa 170 z

koladowy (120g/os) [7,3] Whisky Deward’s 290 zt / bute
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lozliwosé wynajeca animatorki i dodatkowych zaj
» Mozliowosé wynajecia dj. 3,690 tys brutto
 Impreza integracyjna dj. z konkurasmi i karaoke 4920 tys. brut

ontanna z ptynnqg czekoladg do owocéw + 20 zt osoba

4
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/]
/ -/ dane ceny zawierajq vat.

;/ Do koricowego rachunku za menu i napoje zos
wysokosci 10%.

~+ Warunkiem rezerwagji jest zadatek w wysokosci 30%

e« Ostateczngq liczbe gosci nalezy podaé na 5 dni roboczych pr

O

» Ostateczna liczba gosci moze by¢ wieksza/mniejsza o maksyma
zgloszone , wicksze réznice muszq zostaé zaakceptowane przez m

» Za wszystkie szkody i zniszczenia powstate z winy uczestnikéw imprezy/s
odpowiada organizator imprezy.

Cena wynajecia restauracji lub poszczegélnych sal na wytgcznosé, do ustalenia z
enedzerem.

espondencja wymieniana przez strony drogg mailowq, traktowana jest jako
ment w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez

dokument stanowi integralng cze$é zatgczonej oferty.
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1. ZBOZA ZAWIERAJACE GLUTEN
2. SKORUPIAKI | PRODUKTY POCH
3.JAJA1 PRODUKTY POCHODNE
4. RYBY | PRODUKTY POCHODNE
5. ORZESZKI ZIEMNE (ARACHIDOWE) | PR(
6. SOJA | PRODUKTY POCHODNE

7. MLEKO | PRODUKTY POCHODNE tACZNIE Z
8. ORZECHY | PRODUKTY POCHODNE

9. SELER | PRODUKTY POCHODNE

10. GORCZYCA | PRODUKTY POCHODNE

11. NASIONA SEZAMU | PRODUKTY POCHODNE
12. SIARCZYNY

13. tUBIN | PRODUKTY POCHODNE

14. MIECZAKI | PRODUKTY POCHODNE




MASZ

ZAPRASZAMY D

ALEKSANDRA KOMOF
MENEDZER DS. EVENTOW

eventy@willaogrodnikow.pl
+48 733 400 782
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	MENU NA PÓŁMISKACH
	(ZUPA SERWOWANA)
	Warszawa, 2026
	150/os.
	MENU I
	PRZYSTAWKI NA PÓŁMISKACH
	ZUPA DO WYBORU:
	DANIA GŁÓWNE NA PÓŁMISKACH:
	DESERY:
	NAPOJE:
	Bez ograniczeń



	Warszawa, 2026
	PRZYSTAWKI NA PÓŁMISKACH
	Wybór wędlin (30g/os) i pasztetów (50g/os) / marynaty [10,3]
	Matjas atlantycki w oleju (30g/os) / cebula / czerwony pieprz [4]
	Sałatka szopska [pomidory, papryka, ogórek, czerwona cebula, ser sirene] (100g/os) [7,8]
	Selekcja pieczonych warzyw / redukcja octu balsamicznego / prażone migdały (100g/os) [8]
	Pieczywo / masło [1,7]

	ZUPA DO WYBORU:
	Rosół z trzech mięs / makaron / natka pietruszki (250ml/os) [1,3,9,6,10]
	lub
	Krem z sezonowych warzyw (250ml/os) [1,7]

	DANIA GŁÓWNE NA PÓŁMISKACH:
	Smażona pierś z kurczaka z kostką / sos demi glace z zielonym pieprzem (90g/os) [1,7,12]
	Pieczony filet z miruny na kremowym szpinaku z czosnkiem (80g/os) [4, 7]
	Opiekane młode ziemniaki / czosnek / zioła (150g/os) [7]
	Zielona fasolka / masło czosnkowe (150g/os) [7]

	DESERY:
	Wybór ciast (120g/os)  [1,3,5,7]
	Świeżo krojone owoce (120g/os)

	NAPOJE:
	Bez ograniczeń
	Woda gazowana i niegazowana
	Soki owocowe
	Kawa / herbata
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	PRZYSTAWKI NA PÓŁMISKACH:
	ZUPA DO WYBORU:
	DANIA GŁÓWNE NA PÓŁMISKACH:
	DESERY:
	NAPOJE:
	Bez ograniczeń
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	218/os.

	Warszawa, 2026
	MENU IV
	PRZYSTAWKI NA PÓŁMISKACH:
	ZUPA DO WYBORU:

	DANIA GŁÓWNE NA PÓŁMISKACH:
	DESERY:
	NAPOJE:
	Bez ograniczeń

	238/os.

	Warszawa, 2026
	99/os.
	Menu dla dzieci:
	ZUPA:
	DANIA GŁÓWNE:
	DESERY (WYBÓR WCZEŚNIEJ):

	Alkohol / napoje
	Do pakietu podstwowego:

	Warszawa, 2026
	DODATKOWO:

	Warszawa, 2026
	WARUNKI REZERWACJI

	ALERGENY
	1. ZBOŻA ZAWIERAJĄCE GLUTEN I PRODUKTY POCHODNE
	2. SKORUPIAKI I PRODUKTY POCHODNE
	3. JAJA I PRODUKTY POCHODNE
	4. RYBY I PRODUKTY POCHODNE
	5. ORZESZKI ZIEMNE (ARACHIDOWE) I PRODUKTY POCHODNE
	6. SOJA I PRODUKTY POCHODNE
	7. MLEKO I PRODUKTY POCHODNE ŁĄCZNIE Z LAKTOZĄ
	8. ORZECHY I PRODUKTY POCHODNE
	9. SELER I PRODUKTY POCHODNE
	10. GORCZYCA I PRODUKTY POCHODNE
	11. NASIONA SEZAMU I PRODUKTY POCHODNE
	12. SIARCZYNY
	13. ŁUBIN I PRODUKTY POCHODNE
	14. MIĘCZAKI I PRODUKTY POCHODNE
	Warszawa, 2026
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